Gut essen und trinken
halt Leib und Seele
zusammen.

English menu




FRUH GASTRONOMIE GMBH & CO. KG

ZUM LECKEREN FRUH KOLSCH

Hausgemachte Frikadelle € 440
Zwei Mett-Happen mit Zwiebeln und Schnittlauch € 6,70
Kolsche Kaviar Blutwurst mit Zwiebelringen, Roggelchen und Butter € 6,70
Zwei Tatar-Happen mit Zwiebeln € 730
Halver Hahn Frith’s Hollander, im eigenen Kasekeller gereift, Roggelchen und Butter € 730
Happenteller 3 Happen mit Mett und Zwiebeln, Leberwurst und Fruh’s Hollander € 10,30
Bockwurst mit Pommes frites oder hausgemachtem Kartoffelsalat € 11,10
Fruh’s Brotzeitbrett mit Blutwurst, Zwiebelmettwurst, Leberwurst, Speck, Mettwurst, € 18,70
Friuth’s Hollander, Brie, Brotauswahl und Butter

SALATE

Grofier Salatteller Salate der Saison mit Hausdressing, Tomate, Ei und Roggelchen € 12,90
FRUH Salat mit Hausdressing, gebratenen Hahnchenbruststreifen, Ei, Tomaten, € 18,50
Hollander Kasestreifen und Roggelchen

SUPPEN

Kartoffelsuppe mit Roggelchen € 770
Deftige Gulaschsuppe mit Paprika, Kartoffeln und Roggelchen € 830
SCHNITZEL

Brauhaus Kruistchen Schweineschnitzel mit Spiegelei und gemischtem Salat € 16,60
Schweineschnitzel mit Pommes frites € 17,80
Schweineschnitzel ,Jager Art” mit Pommes frites € 18,90
Wiener Schnitzel vom Kalb mit Pommes frites € 23,20
Ketchup/Mayonnaise € 0,70

Jeden Montag: Hausgemachte Reibekuchen

z.B. 3 Reibekuchen mit hausgemachtem Apfelkompott sowie andere leckere Varianten

Jeden Mittwoch: Gegrillte Schweinerippchen

z.B. mit jungen dicken Bohnen sowie andere leckere Varianten

Bei Anderung der Beilagen kann es zu Preisanpassungen kommen.
Unsere Bratkartoffeln werden mit Speck und Zwiebeln zubereitet, auf Wunsch ohne Speck.
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FRUH GASTRONOMIE GMBH & CO. KG

TYPISCH BRAUHAUS

3 Spiegeleier mit Bratkartoffeln € 11,10
,Himmel un Aad” Gebratene Blutwurst mit Kartoffel-Apfelptiree und Rostzwiebeln € 15,50
Junge Dicke Bohnen mit gekochtem Speck und Salzkartoffeln € 15,90
Sahnehering ,,Hausfrauen Art” mit Salzkartoffeln € 16,10
Frische Bratwurst mit Jus und Rahmwirsing € 16,30
Portion Tatar mit Figelb, Roggelchen, Schwarzbrot und Butter € 19,50
Rheinischer Sauerbraten mit gehobelten Mandeln und Kartoffelkloen € 21,20
Schweinehaxe mit Bratkartoffeln € 23,60
Hammchen Eisbein mit Sauerkraut und hausgemachtem Kartoffelpiiree € 24,10
Brauhauspfanne Haxenfleisch, Bratwurst und Fleischkase auf Sauerkraut € 2490
und hausgemachtem Kartoffelptiree

Brauhaus-Platte (fur 4 Personen) mit Haxe, Hiammchen, Krakauer und Mettwurst, € 86,60
Sauerkraut, hausgemachtem Kartoffelpuree, Bratkartoffeln und Sofe

FUR JEDEN ETWAS

Gebratene Kartoffelklole mit Paprika-Zucchinigemiise und Frithlingslauch @ € 14,00
Hausgemachte Kasespitzle mit Rostzwiebeln € 14,30
Hahnchenbrustmedaillons mit Tomaten-Krautersole und Reis € 16,40
Rumpsteak vom Grill mit hausgemachter Krauterbutter und Pommes frites € 29,00
NACHSPEISEN

Rote Griitze mit VanillesoSe € 7,60
Hausgemachter Apfelstrudel mit Vanillesofe 9,50
ZUSATZBEILAGEN

Reis € 340 Krautsalat D € 340
Salzkartoffeln A € 3,40 Pommes frites Y € 4,00
Kartoffelpuree € 3,90 Kleiner Beilagensalat € 4,10
Rotkohl » € 4,10 Apfelkompott ) € 4,40
Bratkartoffeln € 440 Dicke Bohnen € 4,50
Sauerkraut € 450 Paprika-Zucchinigemuse @ € 5,20

Unser Partner fur
Kostlichkeiten aus Fleisch:

x * K ok,

Remagen

SEIT 1718

Bei Anderung der Beilagen kann es zu Preisanpassungen kommen.
Unsere Bratkartoffeln werden mit Speck und Zwiebeln zubereitet, auf Wunsch ohne Speck.
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FRUH GASTRONOMIE GMBH & CO. KG

KINDERSPEISEKARTE

Vier Stuck Rostbratwiirstchen mit hausgemachtem Kartoffelpiree € 7,50
Ein Paar Wiener Wirstchen mit hausgemachtem Kartoffelsalat € 750
Portion Spatzle mit Butter, Jagersoe oder Tomaten-KrautersofSe € 7,80
Paniertes Hahnchenschnitzel mit Pommes frites € 8,90

Unsere Kinderspeisekarte
gibt es auch als Malunterlage
inkl. Buntstiften. Sprechen
Sie gerne unseren Kébes an.

Bei Anderung der Beilagen kann es zu Preisanpassungen kommen.
Unsere Bratkartoffeln werden mit Speck und Zwiebeln zubereitet, auf Wunsch ohne Speck.
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FRUH GASTRONOMIE GMBH & CO. KG

GETRANKE
'&ﬁh koLscu , direkt vom Fass 021 € 230
Triih) Jourade 0331 € 350
Glas Weifiwein, trocken 021 € 5,70
Glas Rotwein, trocken 021 € 5,80
Flasche Weifiburgunder, trocken 0,751 € 27,00
Flasche Regent & Merlot, trocken 0,751 € 30,90
Flasche Piccolo 021 € 970
SPIRITUOSEN
Korn 2cd € 240
Wacholder 2c € 3,00
Vodka Smirnoff 2cl € 2,90
Malteser Aquavit 2c € 3,30
Brauweiler Himbeergeist 2cd € 3,30
Brauweiler williams Christ Brand 2cl € 340
Brauweiler Haselnussgeist 2cl € 3,90
Grappa nonino il Merlot Monovitigno 2cd € 5,10
,SCHABAU” NACH HAUSEIGENER REZEPTUR
D@, Krauterschnaps 2cd € 290
Btippefottehe | prefferminzlikor 2¢cd € 2,90
Eierlikor, hausgemacht 4c € 3,20
ftﬁh‘s Bierbrand aus echtem FRUH Kolsch 2cl € 3,30
ALKOHOLFREI
f 1 KOLSCH ALKOHOLFREI 0O0% 0,33 1 € 3,50
%hcypod FASSBRAUSE 0331 € 3,50
, P, 021 € 3,00
0251 € 3,00
0251 € 3,00
0331 € 3,80
Malztrunk 0331 € 3,30
Apfelsaft 021 € 3,20
Orangensaft 021 € 340
Eistee Pfirsich 0331 € 3,60
jinmsin Espresso, Tasse € 2,90
“jf{:mN Kaffee, Tasse € 3,10
“mﬁ!ﬁw Cappuccino, Tasse € 3,80
,.@;@N Latte Macchiato, Tasse € 4,00
Tee, Glas (English Breakfast, Pfefferminze, Friichte, Kamille) € 3,00
Kakao, Becher € 380

Alle Preise in Euro und inkl. Bedienung und Mehrwertsteuer.
Wenn Sie Anregungen oder Fragen haben wenden Sie sich bitte an unsere Restaurantleiter, Tel. 0221/26 13 250 oder an gastronomie@frueh.de.
Zum Wohle unserer Gaste ist unserem Bedienungspersonal der Genuss von Alkohol wahrend der Dienstzeit nicht gestattet.

BRAUHAUS
Zusatzstoffe oo
& Allergene

AM DOM Mai 2024




