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Die COLNER HOFBRAU P. JOSEF
FRUH trigt den Namen ihres Griinders,
der um die Jahrhundertwende im Schat-
ten des Domes, dort, wo einst der Herzog
von Brabant ”Hof” hielt, in dem noch heu-
te bestehenden Haus "Am Hof” ein Brau-
haus einrichtete. Alter Tradition folgend
war dem Gastwirtschaftsbetrieb eine
Hausbrauerei angeschlossen. Hier wurde
das FRUH-Kolsch gebraut, um es jahr-
zehntelang ausschlieBlich dort zum Aus-
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Das Brauhaus

durch Kélner EinkaufsstraBen oder einer
Schiffstour auf dem Rhein. Man it das
Erlebte noch einmal an sich voriiberzie-
hen und oft erkliart ihnen gerade der “gebo-
rene” Kolner vom Nebentisch Stadtge-
schichtliches oder Brauchtum.

Das ”Besondere” im Brauhaus FRUH
wird nicht zuletzt durch seine vielen
Stammgiste gepragt, die oft ihr Leben lang
bei FRUH zu Gast sind. Sie lassen sich
gerne anregen durch die Atmosphére des
Hauses. Auch bewirkt

schank zu bringen. =
Mit der Griindung des
Brauhauses setzte Pe-
ter Josef Friih die lang-
jihrige Brauertradition
seiner Familie fort, die
bis in die Anfinge des
19. Jahrhunderts zu-
riickverfolgt  werden
kann.

An den Gastriumen
des weit uiber die Gren-
zen Kolns hinaus be-
kannten  Brauhauses
sind Krieg und Kunst-
stoffzeit spurlos voriibergegangen. In den
hohen, mit viel Holz, einem schonen Ka-
chelofen und alter Deckenmalerei ausge-
statteten Rdumen verliert sich das Géste-
Gemurmel. Hier werden vom Kébes in
seiner traditionellen blauen Tracht frisches
FRUH-K®&lsch und herzhafte Speisen ser-
viert. Nur in der Schinke, in der man ste-
hend FRUH-K6lsch trinkt, ist es lauter.
Die behaglichen Riume laden den Koln-
Besucher zur Einkehr ein nach vielfiltigen
kulturellen Erlebnissen, einem Besuch im
nahegelegenen Dom, einem Bummel

dies manchmal einen
etwas wehmiitigen Ge-
danken an die gute
alte Zeit. Thre Kinder
und Enkelkinder fiih-
ren sie schon friih
beim FRUH person-
lich ein.

Wer so von frith auf im
Kreise der Familie zum
ersten Mal “FRUH-
Luft” geschnuppert
hat, bleibt dem Hause
in der Regel gerne treu.
Die Verpflichtung zur traditionellen kol-
schen Gastronomie wird besonders ge-
pflegt, so betreibt die COLNER HOF-
BRAU P JOSEF FRUH neben ihrem
Brauhaus weitere Gastronon}lebemebe in
eigener Regie sowie das FRUH-Blifett als
AuBer-Haus-Service.

Die Hausbrauerei, in der seit der Grin-
dung traditionsbewuBt ausschlieBlich
FRUH-Kélsch gebraut wird, entwickelte
sich in den letzten Jahrzehnten zu einer
leistungsfihigen, mittelstindischen Regio-
nal-Brauerei.




Als reiner Koélsch-Brauer setzte Peter Josef
Friih von Beginn an auf Qualitit.

Durch ein neuartiges Filtrierverfahren und
eine im BrauprozeB differenzierte Hopfen-
gabe braute Peter Josef Frith ein "anderes”
Kélsch, das sich geschmacklich wohltuend
von dem weiland dunklen und bitteren
Kolsch abhob. Ab dem hohen Qualitéts-
standard, der bei FRUH bereits mit der
sorgsamen Auswahl und der traditionellen
Verarbeitung allerbester Rohstoffe be-
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Solides Wachstum und langfristige Ab-
sicherung des traditionsverpflichteten
Qualitiitsanspruchs haben die COLNER
HOFBRAU FRUH veranlaBt, sich aus
der Enge der City zu ldsen und eine
neue Braustitte am nordlichen Stadtrand
zu errichten. Hier wird das Brauen nach
alter, meisterlicher Art mit viel Sorgfalt,
Erfahrung und nach neuester Technolo-
gie, wie es einfach von FRUH-Kélsch er-
wartet wird, fortgesetzt.

ginnt, hat sich seit Peter
Josef Friih nichts geén-
dert.

FRUH-Kélsch war und
ist bis auf den heuti-
gen Tag das Kolsch
mit der feinen, der indi-
viduellen und siiffigen
Geschmacksnote. Der
Kolsch-Kenner hono-
riert das. Bei ihm steht
das Kolsch von FRUH,
gleich ob aus dem Fal}
oder aus der Flasche, in

Der FRUH, das
Stammhaus jedoch
verbleibt im Schatten
des Domes, wie seit
Jahrzehnten als Spie-
gelbild kolscher Le-
bensart, Inbegriff kol-
scher Braukunst und
Gastronomie. Hier laft
sich FRUH-K&lsch in

hohem Ansehen.
Die drei Kronen des Koélner Stadtwappens
auf rot-weilem Grund, den Farben der
Stadt, zeigen, wo FRUH-Kolsch zu Hause
ist: In und um Koln, in Gaststitten wie im
Handel. Angeboten wird es in Fissern,
Flaschen und in Dosen, exclusiv auch als
»FRUH’s Pitter” im 10-Liter-FaB.

seiner Urform am

besten geniefBen!
Also auch fortan:
*Prost FRUH-Kélsch —
weil es so richtig lecker. ..

...suffig...
...zinftig. ..
... frisch...I”
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Die bekannten kolschen Spezialititen

sind selbstverstindlich die Besonder-
heiten dieses Brauhauses. So ist z.B. der
beriihmte “Halve Hahn” kein halbes
Hihnchen, sondern ein mittelalter, bis
alter Hollinder Kise auf knusprigem
Roggelchen (= Roggenbrétchen) mit
Butter und Senf, welcher nur mit dem
frischen FRUH-K&lsch vom FaB so richtig
mundet.
Weitere kdlsche Spezialititen sind:
”Kolscher Kaviar”=

Kolsche Spezialitaten

Daneben wird selbstverstindlich eine
groBe, gute Auswahl an birgerlichen
Speisen angeboten, wechselnd angepalit
der in den Jahreszeiten angebotenen,
frischen Gemusen, Salaten und Saisonge-
richten. Dabei werden hochste Anforde-
rungen an die Qualitiit der Waren gestellt.
All diese leckeren Speisen und Getrinke
(auch Schnépse nach hauseigener Rezep-
tur) werden im Brauhaus schnell und
freundlich vom “Kobes” serviert.

"Kébes” kommt von

ein ordentliches Stiick
Blutwurst mit Speck-
wiirfeln, dazu ein Rog-
gelchen und Zwiebel-

ringe .
"Himmel un Ad”=
gebratene  Blutwurst

mit Apfelpiiree
”Kélner Leberwurst”
mit Roggelchen oder
hausgemachtem Kar-
toffelsalat
”Speck mit dicken

Jakobus und war frii-
her die Bezeichnung
flir den Brauknecht,
welcher nach seiner
Arbeit in der Braue-
rei die Géaste im Brau-
haus mit Kélsch und
kleinen Speisen be-
diente. Aus dieser Zeit
| stammt auch die Ko-
beskleidung, ein blaues
Strickwams, blaue Lei-
nenschiirze und eine

Bohnen”=
geriucherter, magerer Speck mit jungen
dicken Bohnen

"Heringstopf Hausfrauenart” mit

Salzkartoffeln =

Hering in Sahne mit Apfeln und Zwiebeln
*Himchen” mit Sauerkraut und Piiree =
ein groBes Eisbein mit herzhaftem Sauer-
kraut und Kartoffelpiiree
"Rheinischer Sauerbraten” mit Apfel-
mus und KartoffelkléBen =
Rinderbraten in einer siif-saueren Sauce
mit Rosinen

' — grofle schwarze Geld-
tasche am Leibgurt.
....lbrigens, man ruft auch "Kobes”!

Mit einem besonderen Service,

dem FRUH-Biifett, liefert FRUH diese
leckeren Spezialititen, und dazu natlirlich
FRUH-K&lsch vom FaB, aus. Der FRUH-
Kébes sorgt fir das Wohl der Giste und
bringt auch dort so ein Stiick Brauhaus-
Atmosphire ins Haus.
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Urkdlsches Brauhaus. Bringt
Kolsche Spezialitaten, Brauhaus-Atmosphare
Herzhaft und lecker. ins Haus.

@UH-KOLSCH v.FaB )

FRUH KOLSCH v. FaB J
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Kneipe stets fI’ISCh und gekiihlt
im Kolschen »Milljohe. zum »Feste feiern« ab
Gemiitlich, urig.

| Brauhaus FRUH am DOM
FRUH-KOLSCH vom FaR

; oder FRUH em VEEDEL.
s e )
. J

Brauhaus und Gaststattenverwaltung: Am Hof 12-14 - 5000 K&In 1 - Tel, 23 6616/18







